Nome:

Cognome:

BELLAVISTA

Y «
17\_ tstorante

Data preventivo:
Data cerimonia:

Cocktail di benvenuto in attesa degli sposi
Aperitivi in Giardino:

Prosecco con cocktail analcolico e succhi tropicali

Angolo Formaggi: Forma di grana, Pecorino, Primo sale, Rucola,
Peperoncino, Noci, Ricotta al limone, cioccolato, scamorzine affumicate.

Angolo del casaro: Crudo San Daniele o Parma, Prosciutto di cinghiale,
Capocollo Calabrese, Soppressata lucana, Salame di puledro, Bresaola
grana e rucola, Mortadella di cinghiale.

Angolo Pesce: Cernia al sale, Orata al forno, polpo in pignata, calamari
marinati, schiuma di mare, insalata di seppia arance e olive.

Angolo carne: Controfiletto di manzo marinato, carpaccio al crudité di
stagion, rolle di verdurine, arista di maiale alle verdure di campo, arrosto
salmistrato, bombette, messicani, salti in bocca.

Angolo ostricaio: Ostriche, vongole, cozze pelose, casolari, noci, cozze,
ricci.

Angolo rosticceria: Torte salate, verdure pastellate, pizzette, quiche di
verdure.

Barbecue e Flambe a vista in giardino




Antipasto
Fantasie di mare in Bellavista: insalata di mare, veli di pescespada e
salmone agli agrumi di Sicilia, seppia termidor, cozze al vapore

Primi
Mezze pappardelle con funghi porcini e speck.
Pannocchie ai frutti di mare in bianco

Secondi
Filetto di orata in crosta con fritto misto di calamari e gamberi
Insalata verde
Patate fritte

Alternativa al secondo di pesce
Paillard ai ferri

Frutta/Dessert

Composé di frutta fresca e spumone tricasino (gelato artigianale)
Torta Nuziale.

Bevande:

Vino bianco o rosato’” santi Medici” delle cantine “Castel di salve”

Minerale e bibite varie

Prezzo del menu 57,00 Tutto compreso



